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Det er koldt derude...
Billede: morgenfrost.jpg

Flotte klare frostmorgener med is pa bilruderne, glatte veje og knitrende graes.
Forsmagen pa vinteren har vi allerede faet, men vejret skifter hele tiden, sa
der er skam ogsa lune eftermiddage til havearbejdet. Oprydning i kekkenhaven
nu hvor sommerblomsterne er bukket under, de sidste sommersquash er
gdelagte, bgnnerne er faerdige og snart star kun rodfrugterne tilbage. Alt, hvad
vokser under jordens overflade klarer en hel del let frost, men rgdbederne,
som vokser ovenover, skal s absolut reddes! Gulergdderne stdr ogsa for tur,
mens porrerne nemt klarer en hel vinter i jorden. Jordarbejdet i kgkkenhaven
kan sagtens vente til fordret, men er der meget ukrudt, bgr du grave haven
inden vinter.

Plantning af iseer barrodede planter (planter uden potte eller rodklump) er
hgjaktuel. Haekke af liguster og bgg, blomstrende haekke af roser eller spirzea
eller blot en af de meget populare kirsebaerlaurbarhaekke plantes bedst om
efterdret. Nar du ikke at efterdrsplante, kan du ogsa vente til tidlig forar, men
sa skal du lade dit havecenter passe pa planterne pa kglerum. Er planterne
allerede indkagbt, skal de plantes med det samme.

Har du endnu ikke faet lagt blomsterlgg til foraret, kan du sagtens na det
endnu. Isezer tulipaner kan laegges sent pa efterdret — sa springer de bare det
senere ud. Laeg lgg med kort afstand, sa fremstar de meget tydeligere, nar
foraret dukker op.
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Grgn tomatmarmelade :
Billede: Groenne tomater.jpg



Fa fuldt udbytte af alle grentsagerne i drivhuset og brug en time pa at lave
marmelade af grognne tomater. Modningsprocessen tager for lang tid nu, og
mange af tomaterne, der endnu ikke er modne, nar at rddne, hvis du ikke far
hgstet dem.

Du skal bruge....

800 g grgnne tomater (enkelte ma gerne vaere rgde)
1 gkologisk citron

1 dl vand

7 dl sukker

Tomaterne skeaeres i stykker og leegges sammen med den fint snittede hele
citron i en gryde med vand. Lad blandingen koge i ca. 20 minutter og tilsaet
sukker. Nar sukkeret er oplgst koges blandingen godt igennem i 2 minutter,
hvor efter den skummes og haldes i rene glas. Opbevar marmeladen koldt og
brug den til brunch sammen med pglser og bacon eller som sgd/surt til
kgdretter vinteren igennem.

Vinteropbevaring af frugt og grgnt ¢
Billede: Loeg vinteropbevaring.jpg
Hgsten af bade frugt og grgnt har staet pa i mange uger, men hvordan sikrer
man sig, at hgsten holder?

Fgrst og fremmest skal afgraderne opbevares frostfrit. Kartoflerne skal
beskyttes mod lys og her er aviser et rigtigt godt deekkemateriale. De tgrrede
lag skal ligge i et enkelt lag i kasser, hvor der er godt med luft mellem lagene.
Rgdbedernes top skal fjernes og rodfrugten kan holde sig i omkring en maned.
Skal rgdbederne holde leengere, skal de opbevares i fugtigt sand, som holder
redbederne saftspaendte. Gulergdder, pastinak og persillerod opbevares pa
samme made som rgdbederne.

Abler med kraftig skrzel, holder oftest laengst, mens de tidligere sbler med
tynd skrael skal spises fgrst. Laeg ablerne i et enkelt lag med god afstand
mellem kasserne, s& modningsluften kan komme vaek fra frugterne. Tilse dem
hver uge og fjern darlige frugter fra kasserne. Brug altid de stgrste abler fgrst
- de mindre holder lzengst. Hold gje med mus og skyl altid vinteropbevaret
frugt grundigt.



Redskaber til eftersyn
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BiIIed.e: Redskaber.jpg

N&r havesasonen lakker mod enden og de sidste raekker i kgskkenhaven er
gravet godt igennem, er det tid til at fa rengjort alle hdndredskaberne.

Vask alle redskaber af med en blanding af brun saebe og lunt vand. Bade
traedele og metaldele vaskes grundigt. Skyl med rent vand.

Szt redskaberne til tgrre.

Metaldelene smgrres med syrefri olie. Treedelene gnides med ra linolie
fortyndet med 30% fransk terpentin.

Opbevar redskaberne under tag eller tagudhaang vinteren over og haang
dem op, sa de ikke veelter og gdelaegges.

Graesslamaskinen tgmmes for olie og benzin og renggres for snavs.
Kniven afmonteres og sendes til slibning, s& den er klar til en ny saeson
til foraret.

Sakse - bade sma og store - smgres, slibes og opbevares tgrt til naeste
saeson.



